小餐饮备案申请材料

申请小餐饮备案的，应当向县（市、区）食品药品监督管理局的派出机构提供以下材料：
（一）安徽省小餐饮备案申请表；
　　（二）经营负责人身份证明。如委托其他人代办的，还应当提供备案代理人的身份证明；

    （三）从业人员有效健康证明和食品安全管理员培训考核证明；

    （四）房产证或房屋租赁协议复印件；

    （五）营业执照复印件；

    （六）餐饮服务经营场所设施设备清单、布局简图；

    （七）安徽省小餐饮食品安全承诺书 

安徽省小餐饮备案申请表

□首次申请  □变更申请  □延续申请  □补办申请
经营者姓名                           

经营项目                             

经营地点                             

联系电话                             

申请日期             年      月     日

安徽省食品药品监督管理局监制

	经营者姓名
	

	身份证号码
	

	联系方式
	

	住    址
	

	经营地点
	

	经营项目
	

	                 有效期至     年    月   日

	从 业 人 员
	姓  名
	身份证号
	健康证明

	
	
	
	□有 □无

	
	
	
	□有 □无

	
	
	
	□有 □无

	
	
	
	□有 □无

	备 案 意 见 及 签 名
	                    经办人签名：      年   月  日

                    审核人签名：      年   月  日

                    备案机构盖章：    年   月  日


小餐饮备案申请表填写及提交材料说明
	1.申请表应当填写经营者姓名及身份证件号码。

2.申请人填写经营者姓名、身份证号码、联系电话、住址住所等信息应真实有效，并对申请材料的真实性、有效性、合法性负责。

3.申请表填写的经营者应是食品安全负责人。

4.经营项目可参照总局下发的食品经营许可审查通则（试行）中规定的

食品经营项目填写。



	需提交以下材料：

□1.安徽省小餐饮备案申请表；

□2.经营者身份证明复印件；

□3.从业人员健康体检合格证明；

□4.委托代理人的身份证原件、复印件及委托书（委托办理需要）；

□5.食品安全管理员培训考核证明；

□6.房产证或房屋租赁协议复印件；

□7.营业执照复印件；

□8.餐饮服务经营场所设施设备清单、布局简图；
□9.原小餐饮信息公示卡（变更申请、延续申请需要，补办申请不需要）。


食品安全管理员考核试卷

小餐饮选址应符合食品安全条件，保证环境整洁，经营场所配有        、        、          、       设施设备。

2、小餐饮的厨房要求：厨房面积不得小于         平方米；厨房内至少设立          个清洗水池。

3、 后堂配备的垃圾桶应                            。
4、小餐饮应使用      、       、      的食品包装材料、容器和售货工具。

5、小餐饮应配备食品保温或保冷设备，存放生熟食品的冰箱、冰柜有              。

6、小餐饮配备基本餐饮具         、      设施。
7、建立进货查验记录台账，采购食品原料、辅料和食品相关产品时，应查验                  ，有关票据凭证保留期限不少于    时间。
8、小餐饮从业人员应当       进行一次健康检查，取得健康证明后方可从事食品经营活动。

9、小餐饮禁止现场制售         、        ，禁止进行        销                 

售和食品配送行为。

10、入网食品生产经营者未依法取得食品生产经营许可的，或超过许可的经营项目范围从事食品经营的，依照《食品安全法》第一百二十二条的规定进行以下处罚：                                                   
 食品安全管理员考核试卷答案：

1、防尘、防虫、防蚊蝇、防鼠

2、5平方米、  2        

3、有盖且不透水
4、无毒、无害、清洁
5、明显区分标识
6、消毒、保洁
7、供货者的合格证明文件，一年
8、每年
9、裱花蛋糕、生食水产品、网络
10、由县级以上人民政府食品药品监督管理部门没收违法所得和违法生产经营的食品、食品添加剂以及用于违法生产经营的工具、设备、原料等物品；违法生产经营的食品、食品添加剂货值金额不足一万元的，并处五万元以上十万元以下罚款；货值金额一万元以上的，并处货值金额十倍以上二十倍以下罚款。

食品安全管理员培训考核证明
我所对                  小餐饮经营户食品安全管理员进行食品安全知识培训并考核合格。

            市场监督管理所

年   月   日

安徽省小餐饮食品安全承诺书
   一、严格遵守《中华人民共和国食品安全法》、《安徽省食品安全条例》等法律、法规，切实履行食品安全主体责任和义务。

   二、使用的食品容器、工具无毒、无害，符合卫生和使用要求。

   三、从业人员持有效健康证明上岗，保持环境、用具和个人卫生。

   四、采购的食品，按规定进行索证索票，建立食品采购台账。

   五、按照规定对餐饮具进行清洗消毒，或者使用符合规定的一次性餐饮具。

   六、不采购和使用过期变质、有毒有害、来源不合法的原料和食品。

   七、不添加非食用物质，不超范围、超限量使用食品添加剂。

   八、保证食品加工用水符合食品安全要求。

   九、不掺杂使假，不以次充好，不经营假冒伪劣食品。

   十、尚德守法，诚信经营，自觉接受社会监督。
                              负责人签字： 

                              年   月   日

小餐饮备案条件
    (一)选址应符合食品安全条件，保证环境整洁，经营场所配有防尘、防虫、防蚊蝇、防鼠等设施设备;

   （二）厨房面积不得小于5平方米；

   （三）厨房内至少设立2个清洗水池；

    (四)食品加工制作工具、用具、容器应符合食品安全要求;

    (五)待加工食品与直接入口食品、原料与成品、半成品应分开存放，避免食品接触有毒物、不洁物，防止食品污染;

    (六)用水应符合国家规定的生活饮用水卫生标准;

    (七)使用无毒、无害、清洁的食品包装材料、容器和售货工具;

    (八)建立进货查验记录台账，采购食品原料、辅料和食品相关产品时，应查验供货者的合格证明文件，有关票据凭证保留期限不少于一年；

    （九）配备食品保温或保冷设备，存放生熟食品的冰箱、冰柜有明显区分标识；

    （十）配备的垃圾桶应有盖且不透水；

    (十一)配备基本餐饮具消毒、保洁设施。无餐饮具清洗消毒设施的，应当使用符合规定的一次性消毒餐饮具或者采用集中式消毒餐饮具；

    (十二)使用的洗涤剂、消毒剂对人体安全、无害，杀虫剂等应当妥善保管，不得污染食品;

    (十三)从业人员应当穿戴清洁的工作衣帽、口罩，加工食品时不应佩带饰品等有碍食品安全的物品，并保持个人卫生；

    第十一条　小餐饮从业人员应当每年进行一次健康检查，取得健康证明后方可从事食品经营活动。患有国务院卫生行政部门规定的有碍食品安全疾病的人员，不得从事餐饮服务经营活动。
安徽省小餐饮备案核查表

	序号
	核查内容
	核查结论

	1
	选址应符合食品安全条件，符合环境洁净要求。厨房面积不得小于5平方米。
	是□ 否□

	2
	从业人员应取得健康证明，并在有效期内。
	是□ 否□

	3
	配有防尘、防虫、防蚊蝇、防鼠等设施设备以及密闭的废弃物存放容器。
	是□ 否□

	4
	待加工食品与直接入口食品、原料与成品、半成品分开存放，避免食品接触有毒有害、不洁物及其他污染。
	是□ 否□

	5
	用水符合国家规定的生活饮用水卫生标准。
	是□ 否□

	6
	贮存食品的工具、用具、容器和设备无毒、无害、清洁卫生。
	是□ 否□

	7
	销售食品的包装材料应符合食品安全相关标准。
	是□ 否□

	8
	购进食品原料、辅料和食品相关产品应索证索票，并建立进货查验记录台账。
	是□ 否□

	9
	接触食品的工具、容器、操作台等应符合食品安全要求。
	是□ 否□

	10
	使用的餐饮具做到彻底清洗、消毒，无专用餐饮具清洗消毒设施的，应当使用符合规定的一次性消毒餐饮具或者采用集中式消毒餐饮具。
	是□ 否□

	11
	使用的洗涤剂、消毒剂对人体安全、无害，杀虫剂等应当妥善保管，不得在食品经营现场存放。
	是□ 否□

	12
	操作人员应当穿戴清洁的工作衣帽、口罩，加工食品时不应佩带饰物，并保持个人卫生。
	是□ 否□


    经营者（签名）：                          检查人员（签名）：

年   月   日                            年   月   日

